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近年、食品業界では、HACCP方式によ

る自主衛生管理に取り組み、安全で良質

の食品を供給することが求められていま

す。

HACCP方式では、重要管理点（CCP）を

即時に監視するパラメーターは、温度と

時間がもっとも重要とされています。以前

より熱電対などの接触温度計が使用され

てきました。しかし、食品へ接触しないで

汚染されずまた破壊されずに離れた場所

からでも連続的にリアルタイムに結果が

えられ、しかもコンピューターとオンライン

できることが望まれています。

このようなニーズに対応できる温度計

には、非接触放射温度計があり、その原

理と食品への適用をご紹介いたします。

１）放射温度計の原理

放射温度計は、食品から放出される赤

外エネルギーを捕らえて温度を計測しま

す。

食品は加熱殺菌や調理加工されるとエ

ネルギーを吸収して食品の温度は上昇し、

同時に食品からエネルギーが放射されま

す。放射温度計のレンズに入射した赤外

エネルギーは、赤外検出器で電気信号に

変換され、液晶ディスプレーに表示されま

す。

放射温度計から対象までの距離が遠く

なると、スポットサイズの円形が大きく広く

なるため、測定対象をスポットサイズ内に

入る距離で測定する必要があります。

放射温度計は、測定スポットを素早く正

確に指示するので、動いているもの、暗

い場所や明るい場所でも測定でき便利で

す。また、測定可能温度域が広いものや、

円形にスポットするレーザーポインター付
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きのもの、安価で小型で携帯型の機種

もあります。

2)食品における適用

①受け入れ

放射温度計は、受け入れ検査に使用す

ると、物流トラックの積載品における温度

が迅速・簡便に測定できるので、検査の

効率をあげることができます。

また、原材料の検収時に温度を管理す

ると、鮮度のよい原材料の確保に役立ち

ます。

②加工・調理

放射温度計は、加熱殺菌や調理時に作

業の段階に応じた品温を測定できます。

また、加工の機器や調理器など各種の

機械機器の温度状態を確認できます。と

くに、冷凍庫、冷蔵庫、空調機器、オーブ

ンレンジ、フライヤー、皿洗い器などの温

度や性能の保守点検で使用することがで

きます。

③貯蔵

放射温度計は、貯蔵や保管時の品温を

素早く測定できます。デリカテッセン展示

の肉類や魚介類の場合には、肉類や魚

介類の鮮度を保つ温度域にあることを簡

単に監視できます。また、不均一に陳列

されていたり、高く積まれる場合には、冷

却ムラが生じることがありますので、それ

を容易に発見するこができます。冷凍冷

蔵庫や冷凍冷蔵ショーケースなどの庫内

温度を定期的に監視することができます。

おわりに

弊社の非接触放射温度計が食品の衛

生管理における温度監視の一助になれ

ば幸いです。
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